
Restaurant  Fu  Long 

35, route du Vin 
L-6841 Machtum

Tél.  27 04 83 79

富隆酒楼



01. Potage aux frui ts de mer (1,2,3)
       Meeresfrüchtesuppe

02. Potage aux tomates (1)
       Tomatensuppe 

03. Potage piquant et  au v inaigre (1,3,6)
       Scharf-saure Suppe 

04. Potage aux champignons, poulet  et  vermicel les (6)
       Suppe mit  Pi lzen, Hühnchen und Glasnudeln 

05. Potage aux Wan Tan (raviol is chinois)  (1,3,6)
       Wan Tan Suppe (chinesische Raviol is)

06. Potage aux asperges et  crabes (2,3)
      Spargel-Krabben Suppe

6,50

 

5,00

5,00

5,00

6,00

5,00

P O T A G E S  -  S U P P E N

07. Tempura scampis (1,2,3)
       Tempura Scampis 

08. Pet i tes croquettes aux légumes (1,6) 
       Kleine Gemüsekroketten 

09. Croquettes de pr intemps (1,6)
       Frühl ingsrol len 

10. Assiet te d’entrées mixtes (2,6)
       Gemischte Vorspeisentel ler

11. Nems vietnamiens (6)
       Vietnamesische Nems

9,50

5,50

5,80

9,80

6,00

E N T R E E S  -  V O R S P E I S E N



12. Brochettes de poulet  (3)
       Hühnchenspieβ

13. Cuisses de grenoui l les au beurre et  a i ls (3)
       Froschschenkel  in Butter und Knoblauch

14. Cuisses de grenoui l les au sel  et  poivre (3)
       Froschschenkel  gewürzt  mit  Salz und Pfef fer

15. Salade mixte (2)
       Gemischter Salat

16. Salade au poulet  (2)  
       Gemischter Salat  mit  Hühnchen 

17. Salade aux scampis (2,4,13,14)
       Gemischter Salat  mit  Scampis

18. Gyoza -  raviol is au poulet  (1,6,14)
       Gyoza -  Maultaschen mit  Hühnchenfül lung

19. Gyoza -  raviol is aux crevettes (1,2)
       Gyoza -  Maultaschen mit  Garnelenfül lung

20. Ha Kao -  Raviol is aux crevettes à la vapeur (2)
       Gedämpfte Maultaschen mit  Garnelenfül lung 

21. Shao mai -  raviol is à la v iande à la vapeur (1)
       Gedämpfte Maultaschen mit  Fleischfül lung 

22. Xiao long bao -  raviol is au porc à la vapeur (1)
       Gedämpfte Maultaschen mit  Schweinefül lung 

23. Assort iments de Dim Sum (1,2)
       Sort iment an Maultaschen

6,80

9,90

9,90

8,80

8,00

9,50

8,00

9,50

6,00

5,50

5,80

9,50

E N T R E E S  -  V O R S P E I S E N



24. Poulet  au sel  et  poivre (1,3)
       Hühnchen gewürzt  mit  Salz und Pfef fer

25. Poulet  -  sauce piquante (1,3)
       Hühnchen in scharfer Sauce 

26. Poulet  -  sauce curry (1,3,7)
       Hühnchen in Curry Sauce 

27. Poulet  aux ananas (1,3)
       Hühnchen mit  Ananas

28. Poulet  avec noix de cajou ou amandes (1,3,8)
       Hühnchen mit  Cashewnüsse oder Mandeln 

29. Poulet  aux légumes (1,3)
       Hühnchen mit  Gemüse 

30. Poulet  sur plaque chauffante (1,3) 
       Hühnchen auf heiβer Plat te

31. Beignets de poulet  -  sauce aigre-douce (3) 
       Hühnchen im Teig umantel t  in süβ-sauer Sauce

32. Poulet  impérial  (sauce aigre-douce) (1,6)
       Hühnchen imperial  (süβ-sauer Sauce)

15,50

15,00

15,00

15,00

15,50

15,00

16,00

15,50

15,80

P O U L E T  -  H Ü H N C H E N

33. Boeuf aux champignons chinois et  bambous (1,3)
       Rindf le isch mit  chinesischen Pi lzen und Bambus 

34. Boeuf -  sauce piquante (1,3)
       Rindf le isch in scharfer Sauce 

35. Boeuf aux oignons (1,3)
       Rindf le isch mit  Zwiebeln 

36. Boeuf aux légumes (1,3)
       Rindf le isch mit  Gemüse 

37. Boeuf sur plaque chauffante (1,3)
       Rindf le isch auf heiβer Plat te 

16,50

15,80

15,80

15,80

16,90

B O E U F  -  R I N D F L E I S C H



38. Scampis aux légumes (1,2,3)
       Scampis mit  Gemüse

39. Scampis -  sauce piquante (1,2,3)
       Scampis in scharfer Sauce 

40. Scampis -  sauce curry (1,2,3,7)
       Scampis in Curry Sauce 

41. Scampis sur plaque chauffante (1,2,3)
       Scampis auf heiβer Plat te 

42. Scampis à l ’a i l  (2,3)
       Scampis in Knoblauch Sauce 

43. Scampis -  sauce sweet chi l l i  (2,7) 
       Scampis in süβ-scharfer Sauce 

44. Scampis au sel  et  poivre (1,2,3)
       Scampis gewürzt  mit  Salz und Pfef fer

45. Scampis f r i ts  -  tempura (1,2,3)
       Fr i t ier te Scampis “Tempura”

18,50

18,50

18,50

21,90

20,90

20,90

20,90

20,90

S C A M P I S  -  G A R N E L E N  

C A N A R D  -  E N T E

46. Canard -  sauce piquante (1,6)
       Ente in scharfer Sauce

47. Canard -  sauce d’orange (1)
       Ente in Orangen-Sauce 

48. Canard -  sauce d’ananas (1)
       Ente in Ananas-Sauce 

49. Canard laqué de Pékin (1,6)
       Peking-Ente

50. Canard croquant au poivre et  sel  (3)  
       Knusper ige Ente gewürzt  mit  Pfef fer  und Salz

51. Canard sur plaque chauffante (1,3)
       Ente auf heiβer Plat te

18,80

18,80

18,80

19,80

18,80

19,50



52. Riz sauté au poulet  (1,3,6)
       Reis mit  Hühnchen 

53. Riz sauté façon cantonais (1,3)
       Reis nach kantonesischer Art

54. Riz sauté au boeuf (1,3,6)
       Reis mit  Rinderf le isch

55. Riz sauté aux scampis (1,2,3)
       Reis mit  Scampis 

13,00

15,50

13,80

16,80

R I Z  -  R E I S  

56. Noui l les sautées cantonaises (1,2,3)
       Nudeln nach kantonesischer Art

57. Noui l les sautées au poulet  (1,3)
       Nudeln mit  Hühnchen 

58. Noui l les sautées au boeuf (1,3)
       Nudeln mit  Rinderf le isch 

59. Noui l les sautées aux scampis (1,2,3) 
       Nudeln mit  Scampis 

60. Udon sautées au poulet  (1,3)
       Udon-nudeln mit  Hühnchen 

61. Udon sautées au boeuf (1,3)
       Udon-nudeln mit  Rinderf le isch 

62. Udon sautées aux scampis (1,2,3)
       Udon-nudeln mit  Scampis 

63. Vermicel les de r iz sautés (1,2,3)
       Glasnudeln 

64. Spécial i té de noui l les chinois (1,2,3)
       Chinesische Nudelspezial i tät   

15,50

13,00

13,00

16,80

15,00

15,50

17,50

16,50

16,90

N O U I L L E S  -  N U D E L N  



65. Riz sauté aux légumes (1,3)
       Reis mit  Gemüse 

66. Noui l les sautées aux légumes (1,3,6) 
       Nudeln mit  Gemüse

67. Var iétés de légumes -  sauce nature (1,6) 
       Gemüsepfanne

68. Marmite de tofu et  légumes (1,6)
       Tofu und Gemüse Eintopf

69. Pot-au-feu de tofu au curry vert  (6,9)
       Tofu in grüner Curry Eintopf 

11,90

11,90

15,50

17,50

18,50

V É G É T A R I E N  -  V E G E T A R I S C H

A1. Cuisses de grenoui l les gr i l lées au beurre (1,3)
       Froschschenkel  in Butter gebraten

A2. Cuisses de grenoui l les au sel  et  poivre (1,3)
       Froschschenkel  gewürzt  mit  Salz und Pfef fer

A3. Sole gr i l lée au beurre (1,3,4)
       Seezunge in Butter gebraten 

A4. Pot-au-feu aux frui ts de mer (1,2,3)
       Meeresfrüchten Eintopf

A5. Lotte au curry et  la i t  de coco (1,4,6,7)
       Seeteufel  in Curry Sauce mit  Kokosmilch

A6. Fondue mixte (min.  2 pers.)  (1,3)
       Fondue 

A7. Plat  de fami l le chinois (1,3)
       Chinesisches Famil ienger icht  

A8. Beignets de scampis et  poulet  p iquants (1,2,3,6)
       Scampis und Hühnchen in Teig umantel t  -  scharf

19,90

19,90

33,00

25,50

26,50

59,80

22,80

21,50

S P É C I A L I T É S  -  S P E Z I A L I T Ä T E N  



A9. Canard croquant et  scampis piquants (1,2)
       Knuspr ige Ente und Scampis scharf
 

A10. Bami pangang (maison) (1,3,6)
         Bami pangang hausgemacht 

A11. Fi let  de boeuf -  sauce poivre noir  (1,6,7) 
         Rinderf i let  in schwarzer Pfef fer-sauce

A12. Fi let  de boeuf sauté à l ’a i l  (1,3) 
         Rinderf i let  mit  Knoblauch gebraten

A13. Beignets de poisson -  sauce aigre douce (1,3,4)
         Fisch in Teig umantel t  in süβ-sauer Sauce

22,90

19,90

28,90

28,90

18,90

S P É C I A L I T É S  -  S P E Z I A L I T Ä T E N  

P L A T S  T H A Ï L A N D A I S  -  T H A I L Ä N D I S C H E  G E R I C H T E

T1. Poulet  -  c i t ronel le (3)
       Hühnchen -  Zi t ronengras

T2. Poulet  gr i l lé au la i t  de coco (4,7)
       Hühnchen gebraten mit  Kokosmilch

T3. Poulet  à la sauce curry (1,3,7)
       Hühnchen in Curry Sauce 

T4. Boeuf au curry rouge (7,10)
       Rinderf le isch in roter Curry Sauce 
 

T5. Scampis au curry et  la i t  de coco (2,7)
       Scampis in Curry Sauce und Kokosmilch 

T6. Scampis au curry rouge (2,7,9)
       Scampis in roter Curry Sauce 

T7. Canard au curry rouge (1,7,9)
       Ente in roter Curry Sauce 

18,90

18,90

18,90

19,90

22,00

22.00

22.00



 Potage au choix de la carte1.
 Entrée + Salade 2.
 Plat  au choix:  3.

 Canard sur plaque chauffante a.
 Plat  fami l le chinois b.
 Scampis sur plaque chauffante c.

 Dessert  au choix:  4.
 Dame blanche a.
 Café glacé b.
 Lycheesc.

M E N U  À  2 9 , 9 0  €



7,00
7,00
7,00
7,50
7,50
8,00
7,00
7,00
7,50
7,00
7,00
7,00
7,00
5,00
3,00
5,50
6,50

Orange givrée 
Coco givré 
Ci t ron givré 
Nougat glacé 
Tartufo 
Glace grand-marnier 
Dame blanche (5,7)
Glace café (5,7)
Coupe colonel  
Beignets de banane f lambés (1)
Beignets de pomme f lambés (1)
Beignets d’ananas f lambés (1)
Beignets de glace f lambés (1,7)
Lychees 
1 boule de glace (7) 
Glace simple -  2 boules (7)
Sorbet -  2 boules 

D E S S E R T S  -  N A C H T I S C H



Saumon (4)
Thon (4)
Crevette (2) 
Sur imi (2)
Avocat 
Poulpe (14)
Saumon f lambé (4,11)
Thon f lambé (4,11)
Angui l le (4)

4,50
4,80
4,50
4,50
4,50
4,50
4,80
4,80
5,50

N I G I R I  ( 2  P C S .  /  2  S T . )

Saumon, cheese (4,6,7)
Avocat,  cheese (6,7)
Crevettes,  mangue (2,6)
Thon cui t ,  pomme (4,6)

6,00
5,00
6,50
6,00

S O J A  R O L L  ( 6  P C S .  / 6  S T . )

Saumon (4)
Thon (4)
Angui l le (4)
Thon cui t  (4,11)
Crevettes,  ananas (2)
Concombre, cheese (7)
Avocat 

5,00
5,50
6,50
5,00
5,50
4,50
4,80

M A K I  ( 6  P C S .  /  6  S T . )

Tempura (1,2,11)
Poulet  basi l ic  (11)
Saumon, Avocat (4)
Végétar ien 
thon, Avocat (4)
Thon cui t ,  pomme (4,11)
Tamago, tempura, avocat
(1,2,3)

C A L I F O R N I A  R O L L ( 6 P C S . / 6 S T . )

Hot Tempura (1,2,11)
Hot poulet  (12)
Hot Saumon (4,11)
Hot Assort iment (2,4,11)

H O T  R O L L  ( 8  P C S .  / 8  S T . )

Saumon (4)
Thon (4)
Canard

S P R I N G  R O L L  ( 6  P C S .  / 6  S T . )

6,50
6,50
6,50
5,00
7,00
6,50
7,00

9,80
9,00
9,50

10,00

7,00
7,50
7,50



Saumon, avocat (4,11)
Thon, avocat (4,11)
Angui l le (4,11)

T E M A K I  ( 1  P C .  /  1  S T . )

Saumon 
Mixte:Tempura, poulet ,
avocat

B I G  R O L L  ( 4  P C S .  / 4  S T . )

Oeuf de saumon (4,11)
Tartare de saumon (4,11)

G U N K A N  ( 2  P C S .  /  2  S T . )

Maki saumon (6pcs./6St.)  (4)
Maki  thon (6pcs./6St.)  (ç)
Cal i fornia Rol l  thon cui t  (6pcs./6St.)  (4,11)
Cal i fornia Rol l  Tempura (6pcs./6St.)  (1,2,11)

P L A T E A U  N O .  1  -  1 9 , 9 0  €  

Saumon (4)
Thon (4)
Assort iment (saumon, thon)(4)
Thon semi-cui t  (4,11)
Saumon semi-cui t  (4,11)

S A S H I M I  ( 1 2  P C S .  / 1 2  S T . )

Maki thon (6pcs./6St.)  (4)
Soja Rol l  Saumon, cheese (6pcs./6St.)  (4,6,7)
Cal i fornia Rol l  Tempura (6pcs./6St.)  (1,2,11)
Soja Rol l  Avocat,  cheese (6pcs./6St.)  (6,7)

P L A T E A U  N O .  2  -  1 9 , 9 0  €

6,00
6,50
6,80

6,50
7,00
6,00

6,00
6,00

16,80
19,50
19,50
19,50
17,00



Maki avocat,  cheese (6pcs./6St.)  (7)
Cal i fornia Rol l  végétar ien (6pcs./6St.)  (11)
Nigir i  Avocat (2pcs./2St.)  
Maki  concombre (6pcs./6St.)

P L A T E A U  N O .  3  -  V É G É T A R I E N  -  1 6 , 5 0  €

Cal i fornia Rol l  Saumon (6pcs./6St.)  (4,11)
Cal i fornia Rol l  Tempura (6pcs./6St.)  (1,2,11)
Maki  Avocat,  cheese (6pcs./6St.)  (7)
Spr ing Rol l  Thon (6pcs./6St.)  (4)
Sashimi Saumon (6pcs./6St.)  (4)
Sashimi Thon (6pcs./6St.)  (4)
Nigir i  Saumon (4pcs./4St.)  (4)
Nigir i  Thon (4pcs./4St.)  (4)
Nigir i  Crevette (4pcs./4St.)  (2)

P L A T E A U  P O U R  2  P E R S O N N E S  -  5 9 , 8 0  €



 Céréales contenant du gluten (blé,  seigle,  orge, avoine)1.
 Crustacés2.
 Oeufs3.
 Poissons 4.
 Arachides5.
 Soja6.
 Lai t  7.
 Frui ts à coque (amandes, noiset tes,  noix de cajoux,
pistaches, noix de pécan, noix de macadamia) 

8.

 Céler i9.
 Moutarde 10.
 Graine de sésame11.
 Sul f i tes 12.
 Lupin 13.
 Mol lusques14.

L E S  A L L E R G E N E S  


